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‘Tamal e¢ortado
relleno de queso
panela, acompaiiado
de una salsa de

tomate asado,
decorado con pepita,
col encurtida y cebolla.




Rollitos de masa
crujiente, rellenos
de longaniza y queso
crema, acompanados

dc aguacale y
salsa roja, decorados
con cebolla encurtida

y hojas de cilantro.




Dip untuoso de
chile xcatic
acompanado de
pan de ciclo,
almendras fileteadas,
rabano y epazote.




Dip untuoso de
queso edam
acompaiado‘de
(i)an dorado,

ecorado con
platano [rito,
cpazote y una

rodaja de lima.




Pequenas empanadas
fritas rellenas de
queso créema y edam,
decoradas con
ensalada de la milpa.




Empanadas de maiz
con achiote fritas, "
rellenas de pollo,
acompaiias de salsa

de tomate y cilantro
local, decorado con.
rabano y cebolla en curtido.




Refrito con Longaniza

Fryjol negro molido

y sazonado a la
perfeccion, saborizade
con longaniza

de Valladohd.




Codzitos con Tomate |
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Tacos de tortilla
[rita banados
en salsa de tomate
martajada y botones
de guacamole, decorado
con una lamima de
tomate verde y
cebolletas asadas.




Pequenos panuchos
rellenos de fryjol,
acompanados con

polloy.col ligero
decorados con
botones de aguacate
y cebolla curtida.




Tortillas de maiz
azul rellenas de
calabacita frita,
banadas en una
salsa de pepita
de calabaza v fomalc,
decoradas con
cilantro local y
tomate cherry amarillo.

 —




ﬁg]litns de Chayva y Veg

Spring roll relleno
de vegetales locales
acompanados-de
una salsa de
aguacate, platanos
[ritos y rabano.




Salbutes de relleno
negro, acompanos
de col encurtida y

huevo duro, decorados
con semillas de calabaza.
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Dip a base de

pepita de calabaza
molida, tomate
asado y puyul
de cerdo.




Pequeno tamal
cuadrado de masa
horneada, relléeno

de castacan,
decorado de tomate

deshidratado y
epazote local,

en una base-de

crema xcatic.




Monedas de tortilla
frita, acompanadas
de tzic de res,
guarnicionado con

laminas de rabano

‘ tomate cherry amarillo.
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_ Salsa picada
[Inamente a mano,
acompaiiado de
chicharrén de cerdo
decorado con finas
laminas de rabano
y hojas de cilantro.



Carne magra de
cerdo saborizada
con achiote cocida
a fuego lento,
acompanada de
arroz jardinera,
pasta de fryjol
cebolla morada
encurtida, decorado
con rabaneo.




Pollo marmmado para
poder realizar un
cstofade ligero,
guarnicionado con
arroz a la jardinera,
cebolla'y chile xcatic
al escabeche, decorado
con cilantro local
y rodajas de lmon.




Cochinillo horneado
a baja temperatura
para lograr jugosidad.y
crocancia en la piel;
acompanada-de una
salsa entomatada,
guarnicionado con frijol
con epazote decorado
con salsa xnipec y
rabano local.




Pequeiios cubos de cerdo
adobados con una
combinaeion de chiles,
acompanade de fr1jol

refrito y arrozala |

jJardinera decorado con
cilantro, lamina de
pcé{)lnq (f tomates
L

eshidratados.




Pavo marmade 3]
guisado enwrecado

ncgro, acompanado
de un but de cerdo,
arroz blanco y
caldo negro.




Pechuga marmada
con achiote rellena
de vegetales de la -
estacion, guarnicionado
con fryol refrito
arroz a la jardinera
(Yecorado con julianas
de pimiento morron.




Chuc Tradicional

Polomo marmado
con la receta
especial de la casa,
acompanado con
fryjol en pasta y
salsa de chiltomate,
decorado con
naranja agria
carbonizada y laminas
de tomate verde.




Cilindro de but
rebanado, acompainado
de cubos de queso
de bola, decorado
con chaya frita
y salsa de tomate.




Estofado blanco
acompanado de
aceltunas,
alcaparras, pimientos,

but y polfo asado r
al carbon, enriquecido

con salsa de tomate

guarnicionado con

arroz a la jardinera
decorado con cebolla
curtida y hojas

de cailantro.
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Caldo enmquecido
a base de pavo y
guarniciones de
verduras locales.



Crema hgera
claborada a
base de fryol
negro aromatizado
con epazote y
guarnicionada con
polvo de chicharra.




Ensalada elaborada
a base de lechuga
local, artigula y
espinaca,.guarnicionada
GonEcalabazasrita,
gy pepino y rabano,
aderezada con una
vinagreta de miel
y cebollin, decorada
con crupiente de tortlla.




Arroz blanco
enriquecido con
nuez, pepino,
cebollamorada,
tomate y arandano
decorada con col
morada encurtida,
rabano y hoja
de cilantro.




S(;i)a a base de

caldo de pollo
aromatizada
OB lna
guarnicionada
con tortilla frita

y pimientos.




